
il tagliere: salumi e formaggi di
speciale selezione con abbinamenti   € 13

tris di antipasti di mare: baccalà,
capasanta e seppioline   € 15

caprese con le nostre alici marinate   € 13

tartara di manzo locale Charolaise,
crostone di pan brioche   € 13

impepata di cozze al datterino confit   € 14

piatti d’entrata

primi piatti

secondi piatti

parmigianata di melanzane
con tocco di anice stellato   € 13

risotto melone&limone con carpaccio
di capasanta (min. 2 persone)   € 15

ravioli di casa alla faraona con
caponatina colorata   € 14

lo scoglio dell’Osteria, spaghetti
serviti in padella   € 16

trancio di branzino al pomodoro e carpaccio
di zucchina gialla alle erbette   € 20

“gamb/burger” in pane alla curcuma,
patate fritte e salsa barbeque all’Elisir   € 19

tagliata di manzo Charolaise locale con
verdurine grigliate e senape antica   € 24

magnum croccante di quinoa e miglio,
contrasti di salse e verdure   € 14

piattounico
primo o secondo piatto,
acqua o bicchiere di vino,
caffè, coperto incluso   € 16,5 

l ’ O s t e r i a  s u l l ’ a c q u a

“Profondoverde”
piacevole viaggio nel
mondo vegetale  € 12

la nostra
PROPOSTA VERDE

hai provato il nostro
GAMBRINUS
SPRITZ?


